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Edelweiss
Restaurant

Menu de la Saint Sylvestre
New Year's Eve Menu

CHF 128" :
par pers/ per pers f
Amuse bouche

Blinis de saumon fumé, accras de brochet
Smoked salmon blinis, pike accras

k%X

Foie gras en ballotine, confiture d’'oignons rouges : #
Foie gras in ballotine with red onion jam g ‘

kkx

Velouté de potiron, crispies de bolets
Cream of pumpkin and boletus crispies

*kkk

Vol-au-vent de la mer a la creme de crustacés
Vol-au-vent of the sea with crustacean cream
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Trou Valaisan
Fokok [\ 8 \‘ott

Supréme de chapon au pain d’épices, moelleux de pommes de terre,

poélée de champignons
Capon supreme with gingerbread, mellow potatoes and fried mushrooms
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Entremet chocolat banane au caramel beurre salé
Banana chocolate cake with salted butter caramel
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Truffes au chocolat & meringue maison
Chocolate truffle & homemade Meringue

Menu servi le 31 décembre au soir
Menu served on December 31 for dinner

*hors boissons / excluding beverages
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