
MENU & SUGGESTIONS JANVIER
MENU & SUGGESTIONS JANUARY

Croûtons de chèvre frais de Moléson 
et miel en salade
Moléson’s goat cheese toasts, 
honey and salad

Magret de canard, poire pochée au
Gamay, pomme de terre tapée
Duck breast, pear poached in Gamay 
Smashed potato

Croûte au Vacherin Fribourgeois,
julienne de viande séchée, salade 
Croûte » made from Vacherin
Fribourgeois, diced dried beef,Green salad

Galette à la frangipane
King cake

Vin blanc / White wine
Kerner 2019
Domaine des Champs-Lingot     
Le Verre / Glass
La bouteille / Bottle

Vin rouge / Red wine
Merlot Barrique
Domaine des Champs-Lingot
Le Verre / Glass
La bouteille / Bottle

Vin rouge chaud / Hot red wine

 
CHF

 
 

14.-
 
 
 

38.-
 

 
 
 

36.-
 
 
 

 
 

 
12.-

 
 

 
 
 

  7.-
47.-

 
 

8.-
52.-

 
 

10.-
 

SUGGESTIONS

Place de la Navigation 2 bis, 1201 Genève

Tel : + 41 22 544 51 51 / edelweiss@manotel.com

MENU
 

CHF 58 - ppers
 

Croûtons de chèvre frais et miel en salade
 Goat cheese toasts, honey and salad

 
 

***
 

Magret de canard, poire pochée au Gamay, 
Pomme de terre tapée

Duck breast, pear poached in Gamay 
Smashed potato

 
 

ou/or
 

Croûte au Vacherin Fribourgeois, julienne
de viande séchée, salade 

« Croûte » made from Vacherin Fribourgeois,
diced dried beef,Green salad

 
 
 

***
 

Galette à la frangipane
King cake

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


